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HoTEeL ete HoTEL
RESTAURANT RESTAURANT

Mon «Auberge Won cAuberae
Menu a 28€ : plat et dessert

\ , salade
* hors menus Gj Menu a 35€ : entrée, plat, dessert N
ENTREES FeRgs
- Tatin d’oignons et son ceeur de pélardon sur salade croquante-tomate-oignon rg-radis .................. 15€
- Tomate mozzarella pesto (huile d’olive-basilic-PIgNON)..........cccccviiiieiieieie e 14€...22€
- Tielle a la sétoise sur salade croquante-tomate-0ignon rg-radis...........ccoeeveveseriesieeiesesesesese e 14€
- Carpaccio en duo (saumon et thon) huile d’olives citronnée et échalotes.............c.ccooouvvunceicuncnannnnns 18€ +2€ menus
- Salade fromagére (panés de chévre et panés de camembert) salade-tomate-radis-oignonrg ......... 16€....22€
- Salade fraicheur (salade mixte-tomate-carotte-concombre-radis-melon-pastéque...).........cc.coouuune. 13€....18€
- Salade césar poulet pané-salade-tomate-radis-oignon rg-parmesan-croutons ailés-ceuf dur-sauce césar....... 16€....22€
PLATS
- Souris d’Agneau cuisson basse température (écrasé d’Agata-16gumes du jour) ........ccoecevcevevrvrnannns 26€ +4€ menus
- Entrecote Simmental (=300g) (frites maison-légumes du jour) Sauce au ChOIX .....ccceevrvervrerereniennns 27€ +4€ menus
- ¥ Magret de canard (frites maison-légumes du jour) Sauce au ChOIX......cccvirerirererinineise s 24€ +2€ menus
- Onglet a Iéchalote (frites maisoN-16gUMES AU JOUT).......coiviirieiiirieiese et 20€ Légumes
- Double Carpaccio de beeuf (frites maison-salade-huile d olive citronnée-copeaux de parmesan) ........... 20€ Du jours
- Tartare de beeuf préparé (~2000) (frites maison-salade) ..o 21€ Demandez
- Dos de Cabillaud a la plancha sauce crevette (écrasé d’Agata — légumes du jour...).......ccocevevreenens 23€ AUX SErveurs
- Moules gratinées (frite MaiSON-SAIAUE) ..........cceiiiiiieiciecre e ere s 19€ @
- Linguine aux palourdes et créme d’ail ...........ccooe i 17€
- Saint Pierre & la plancha sauce vierge (riz-1gumes du JOUK)........ccccoviiieiiiineineneese e 22€
Sauces
- Seiche a la plancha persillée (écrasé d’Agata — légumes du JOur...) ......cccccuvereiiieisiesenisieneieaennns 22€
. . . . Jus d’agneau
- Cuisses de grenouilles a la plancha persillées (écrasé d’Agata — légumes du jour...) ..........cc........ 22€
. g . . Roquefort
- Assiette vegétarienne (salade-tomate-oignon rg-radis-carotte-légumes du jour...) .......ccccoovennnnns 14€ q
* Echalote
- Parillada de Poissons a la plancha (selon arrivage- moules gratinées), riz et Ilégumes du jour ........ 30€ Poi
oivre
DESSERTS Béarnaise
- Tarte tatin maison et sa boule de glace vanille ... 10€
- Carpaccio d’ananas au rhum ambré (sucre de canne-glace coco-chantilly ..., 10€
- Créme brulée au grand MAINIEE .........cccoverevrireieieeeeies et 8€ Menu 14€
Enfant
R TV TS0 I 1 =T 1) T o ST 10€
Haché frites
Y, o TU 110 o g Lo ToTo - Ul 1= VST ) o SR 8€ Ou
Poulet frites
- Café gourmand............... SUPPL. 3.5€ SUF MEBNUS ..ottt 12€ Ou
Poisson pané
- SAlade A FrUIES FraAIS......eiiiiiieciie et eb e b e enenas 7€ frites
*kkkhkkkk
= GlACE 2 DOUIES ...ttt bbbttt b bbbt et e b e b b ene s 5€ Glace 2 boules
*kkkhkkkk
= GlACE B DOUIES ... bbb bbb e 8€ Boisson 25¢l
O g = Tl Lo o] 1T o[- SRS 10€ Au choix




