
 

 

 

 

 

CARTE 

Menu à 28€ : plat et dessert 

Menu à 33€ : entrée et plat 

Menu à 36€ : entrée, plat, dessert 

ENTREES 

- Tatin d’oignons et son cœur de cabécou sur salade croquante, tomate, oignon rg .................. 14€ 

- Salade Végé (boulgour, graine, fève, tomate, salade, oignon…)  ................................................... 12€ .... 17€ 

- Salade Fromagère (salade, tomate, oignon rg, bleu, camembert et chèvre panés) ...................... 15€ ... 21€ 

- Salade césar (poulet pané, salade, tomate, oignon rg, parmesan, croutons ailés, œuf dur) ........... 16€ ... 22€ 

- Œuf cocotte truffé (jambon truffé, crème, œuf, gruyère) salade composée ....................... 15€ 

- Escargots de bourgogne   X12 ....... 19€ +4€ menus                                        X8 ........ 14€ 

- Foie gras maison ~ 80gr (toast brioché, oignon confit, figue…) ....................................... 19€+4€ menus 

- Moules gratinées X10 (salade) .................................................................................. 12€ 

- Soupe chinoise .......................................................................................................... 14€ 

- Périgourdine (salade, tomate, oignon rg, magret fumé, gésiers, mousse de canard…) .............. 16€ ... 22€ 

PLATS
- Jambonneau (écrasé d’Agata, légumes du jour) Sauce orange miel et thym ................... 22€ 

- Tagliatelles aux cèpes ............................................................................................... 20€ 

- Souris d’agneau (écrasé d’Agata, tomate provençale et jus d’agneau) ......................... 26€ +4€ menus 

- Moules gratinées X20 (frites maison, salade) ............................................................. 20€ 

- Gambas flambées au pastis persillées X5 (écrasé d’Agata, légumes du jour) .................. 23€ 

- Cuisses de grenouilles persillées (écrasé d’Agata, légumes du jour) ............................... 23€ 

- Encornet farci façon Sétoise (riz, légumes du jour) ................................................ 21€ 

- Magret de canard (frites maison, légumes du jour, salade) ................................................ 23€ 

- Steak d’Espadon plancha sauce gribiche (riz, légumes du jour) ............................ 24€ 

- Entrecôte Simmental (≈300g) (frites maison, légumes du jour) Sauce au choix ....... 27€ +4€ menus 

- Pièce du boucher (frites maison-légumes du jour) Sauce au choix .......................... 21€ 

- Boite chaude « Crémeux du Jura » (charcuterie, salade et pomme vapeur) .......... 24€ 

- Seiche entière en persillade (écrasé d’Agata, légumes du jour) .............................. 24€  

- Burger (frites maison et salade) raclette-röstis-oignon confit-salade-tomate-sauce burger ..... 24€ 

- Cabillaud (écrasé d’Agata, légumes du jour) sauce balsamique ..................................................... 24€ 
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SAUCES 

*Gribiche 

*Au Roquefort 

*Chorizo 

*Morilles 

*Jus d’Agneau 

*poivre vert 

*Cèpes 
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